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CHARIOT DE
PRÉPARATION 2 x 4 BACS
Le chariot de préparation multifonctions REA Plasnet 
est un plan de travail mobile qui permet de faire gag-
ner du temps au personnel de cuisine : il a, à portée 
de main, les ustensiles et les aliments nécessaires 
pour ses opérations de découpe et de préparation. 

Le chariot est léger, modulaire, facile à nettoyer et 
conforme aux normes HACCP et NSF. 

DIMENSIONS
Profondeur : 48 cm

Longueur : 70 cm

Hauteur : 107 cm, hauteur de travail variable sur demande

Nombre de niveaux de rangement: 2 x 4

Plan de travail : 1, amovible en PE

Pour différents formats de bacs

Roues : 4 roues pivotantes, dont 2 à frein, type bande 

caoutchouc et chape polyamide, Ø 125 mm

Capacité de charge : 90 kg / roue

Couleurs : classique vert / rouge, design vert / gris, gris

PROPRIÉTÉS
• Matériau inoxydable, inaltérable, imputrescible
• Conforme aux normes HACCP et NSF
• Excellente résistance à la corrosion (humidité,  
  sel, acides etc.)
• Résistance aux températures : de -40°C à +80°C
• Nettoyage facile et efficace
• Tablettes ajourées pour une bonne circulation de l’air
• Surfaces lisses sans aspérités ni cavités, angles  
  arrondis
• Matériau en résine de synthèse alimentaire
• Sans cadmium

vert classique

vert design

gris

COLORIS

LES AVANTAGES DU PVC REA PLASNET
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